MALBEC
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LINEA HISTORIAS FABULOSAS

VENDIMIA: 2019

DATOS ANALITICOS
= ALCOHOL: 14.00°
= AZUCARES REDUCTORES: 1.80 g/I
= ACIDEZ VOLATIL: 0.49 g/1
= ACIDEZ TOTAL: 5.10 g/1
= PH:3.52
» SO2 TOTAL: 74 mg/1
= DENSIDAD: 0.9927

Composicion Varietal: 100% Malbec

Guarda: 8 meses en barricas de Roble Francés

Procedencia: Salto de las Rosas, Canada Seca, San Rafael,
Mendoza.

Cosecha: Manual de 20 Kg.

Winemaker: Daniel Pomar

NOTA DE CATA: Color rojo parpura profundo y vivaz. Aroma
intenso de frutas rojas maduras como cerezas, ciruela,
guindas, conjugadas con notas de chocolate, licor de cerezas,
tabaco y especias. Entrada en boca voluptuosa, buen
desarrollo, taninos firmes y deliciosa jugosidad.

MARIDAJE: Recomendamos acompanarlo con un bife de 1l
chorizo acompanado

de un pimiento morron recién asado y papas rellenas con W’
queso roquefort y

nueces, o un corte de asado magro y ensalada asada con un
toque de oliva y

pimienta.

SERVICIO: Entre 12°y 18° C



